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はじめに

このリストは、店でご提供できるワインの一群で、ハウスワイン（House Wine）
も含まれています。
ハウスワイン以外のリストは、レストラン向けのスペシャルという側面もありま
すが、店主個人の趣味の領域で溜め込んできたものというのが正直なとこ
ろです。
地域や葡萄の品種、製法など、好奇心のおもむくままに揃ったワインたち
に解説を加えていきましたら、蘊蓄本のようになってしまいました。能書きは
無粋。気軽に眺めていただければ幸いです。

ブドウは自然と人の造作物です。
ワインの蘊蓄を並べていますが、そこに関わる「人」を感じ取っていただけ
れば嬉しい限りです。

当店は、ワインサーヴをお客さまにお任せするカジュアルなレストランです。
ボトル開栓時のテイスティングもホストの方に代わり、店主が行います。
こういう店で楽しむワインは、ハウスワイン、あるいはそれに準ずるもの（One 
Rank Above Wines）が似合います。 One Rank Above Winesでは、ハウスワ
インにはない個性的なものや泡、ロゼ、オレンジなどのヴァリエーションを楽
しむことができます。
一部の高級ワインたち（Special Selection）は、価格帯も高級です。店主個
人の好事で溜め込んできたものなんだな、とご認識くださって結構です。ワ
イン通の方には垂涎の銘柄が揃っています。お試しになりたい場合はご相
談ください。

ワインは、音楽やスポーツに似ています。一瞬で消える、からです。
しかし、一瞬で消えるものだからこそ、余韻がずうっと心に残ります。
そのときに味わった食事、一緒にいた仲間たちの笑顔、店のざわめきや匂
い、その光景、そしてその時代の自分という者。ワインは、そういう感動や記
憶をいつになっても鮮やかに呼び起こしてくれます。
そういうひとときを是非味わっていただきたいと願っています。



House Wine



ハウスワインの心

ハウスワインは、この店のすべてのワインの代表選手です。
料理とのペアリングを第一とし、庶民的な価格帯から「顔になるワイン」を選
んでいます。
全6種類。白が2種、赤1種、泡3種という内訳になります。

白、2種というのは、サイズの異なる（187、750ml）ボトルをご用意しているか
らです。
サラダや前菜に合わせて、まず白を軽く飲み、次いで赤に移りたい、という
方は多いと思います。当店は、地域柄、飲酒率は低いです。アルコール離
れの風潮もあって、まったくお飲みにならないか、車社会でありますので、
運転手役を除いた1名さま、若しくは2-3名さまが、食事の盛り立てに、軽く
お飲みになるという感じが殆どです。自然、グラスでご注文の機会が多くな
ります。

ワインには、開栓すると急速に酸化がうながされるので、飲み切らなければ
いけない、という神話があります。実はこれ、ウソです。大部分のワインは、
最低でも1-2週間は大丈夫です。
ただ、白ワインは(ブドウの品種などによりますが）、フルーティなアロマが失
せないうちに飲んでいただきたい。もしグラスワインのご注文をいただいた
とき、フルサイズのボトルしかなければ、ワングラスのためにそのボトルを開
けることになります。しばらく日にちが経って、次のお客さまにご提供すると
きには劣化してしまっている可能性があるわけです。
グラスワイン専用に飲み切りサイズのものを白ワインで採用しているのは、
そのためです。このサイズのものは種類が豊富ではなく、その中から満足
のいくものを探すのが大変でした。いろいろ試してみて現在のボルドーブ
ランに行き着きました。
フルサイズは、ブルゴーニュのシャブリになります。それぞれ個性が異なり
ますが、どちらも美味しいと思います。是非、お試しください。

House Wine



一方、赤のハウスワインは1種類です。これは要するに「主役はひとりで良
い」ということです。その主役をはれるワインとの出会いがあったということで
もあります。ソガ・ペールエフィス オーディネール メルローというミディアム
ボディの日本ワインです。
昨今の日本ワインの進展にはめざましいものがあります。雨量が多いという
天候の影響などから、おとなし目の味わいになりますが、優秀な醸造家た
ちの手によって、見事なバランスが編み出されます。山梨にある「小布施ワ
イナリー」の曽我彰彦さんはその一人者。試飲してその秀逸さに惚れ込み
ました。自慢のハウスワインです。
このワイナリーのものは、少量生産のため、流通ルートが限られ、特定の酒
屋でしか扱いません。弘前まで出向いて仕入れています。里山にある小さ
な店でワインの消費も低いからこそ、それを逆手にとって、このような逸品を
ハウスワインに迎えることができたわけです。贅沢なことです。

このワインにはミニボトルがないため、グラスワインのご注文にも、フルサイ
ズで対応します。新たに開栓することになるとしても、です。
開栓後の影響は、赤の場合は白に比べて穏やかです。銘柄によっては開
栓してから1週間ほどでピークを迎えるものもあります。
また、日本ワインは、国内の畑で栽培された葡萄を国内で醸造するため、
生産から消費までの輸送ストレスが、海外産に比較して圧倒的に小さく、ダ
メージが極小化されます。耐性があると判断しました。

もちろん工夫をしています。
開栓したら、グラスワイン一杯の容量ごとにガラス小瓶になみなみ注いで小
分け、つまり空気（酸素）との接触面を極小化して密封します。これでしばら
くは大丈夫です。
アルゴンガスを充填して酸素との接触を避けたりする器材もありますが、そ
ういうことをしなくとも、この方式で十分です。みなさまもどうぞ試してみてく
ださい。

泡の３種については、サイズや個性の異なるヴァリエーションを散りばめて
取り揃えました。ランブルスコという赤の微発泡、そしてアスティのハーフと
スペイン・カヴァのフルサイズ（どちらも白）。優しいやや甘口もあります。

ハウスワイン、なかなか奥深いのです。

House Wine



House Sparkling

1+1=3 Organic Cygnus CAVA Brut
Cataluña, Spain

1+1=3 オーガニックシグナスアルビレオ
カヴァブリュット

3,670「シグヌス」は「白鳥座」の意味 星々をカヴァ
の泡に見立てた優雅なスパークリングワイン

Assolo Reggiano Vino Frizzante Rosso Secco 
Medici Ermete & Figli S.r.l.
Reggiano, Emilia-Romagna, Italy

ランブルスコ・サラミーノ、
アンチェッロッタ

シャルマ方式

DOCレッジアーノ 2,750

ｱｯｿｰﾛ ﾚｯｼﾞｱｰﾉ ﾌﾘｯﾂァﾝﾃ ﾛｯｿ ｾｯｺ
ﾒﾃﾞｨﾁ ｴﾙﾃｰﾈ

バラや苺の甘い香とフレッシュな優しい、やや甘口赤の微発泡
食事を選ばず楽しめます

House Wine

※こちらはハーフサイズ（375ml）、7.5%の低アルコールです。

1,400

パレリャーダ、
チャレッロ、
マカベオ

トラディショナル方式

Gancia Asti Spumante
Piemonte, Italy

ガンチアアスティ
スプマンテ

モスカート・ビアンコ

シャルマ方式

マスカットをまるごと搾ったような
果実感が魅力の微甘口スプマンテ

DOCGアスティ

DOカヴァ



House White Wine

シャブリ ドメーヌ・デ・マロニエール

2,970
House Wine

シャルドネ

Chablis Domaine des Marronnier
Chablis, Bourgogne, France

日本人が好きな白ワインのひとつといえば『シャブリ』です
ピュアで辛口の味わいで、シャブリらしい豊富な酸とみずみずし
い果実味とミネラルがイキイキと感じられ 余韻も長めです

700

※こちらはグラスワイン用のクォーターサイズ（187ml）です。

Haut Faubourg Bordeaux Blanc
Bordeaux, France

オー・フォーブールボルドーブラン
ソーヴィニョン・ブラン

ソーヴィニョン・ブランはアロマが豊かなブドウ品種です
柑橘系の香りと仄かなミネラル
フレッシュな後味が特徴の飲み口の良いワインです



House Red Wine

House Wine

OBUSE Winery Sogga pere et fils Ordinaire Merlo
Obuse, Yamanashi, Japan

小布施ﾜｲﾅﾘｰ ｿｶﾞ･ﾍﾟｰﾙｴﾌｨｽ ｵｰﾃﾞｨﾈｰﾙ ﾒﾙﾛ
メルロ

日本ワインの扉を明けた醸造家のひとり・曽我彰彦さんの作品 佐藤
宗一・明夫氏の親子が栽培する2つのドメーヌのワインをアッサンブ
ラージュしています フレンチ樽使用
色は鮮やかなルビー色 香りは控えめ 伸びやかな酸味チャーミング
なスパイス香 若干のフレンチオークの樽香
メルロというと濃厚な印象ですが むしろ軽め しかし淡白というわけで
はありません 極めてバランスの優れたワインです

ミディアムボディ
4,100

700
（グラス)



One Rank Above Wines



好きなワインに出逢いたい

このコーナでは、ハウスワインよりワンランク上の、さまざまな個性を持ったワ
インを紹介しています。泡、白、ロゼで10,000円、赤は12,500円未満の価
格帯のグループです。

人と人との邂逅に似て、好きなワインとの出逢いもなかなか簡単ではありま
せん。
味わいや香りへの人の好みはさまざまですし、ワインの世界もまた、複雑で
さまざまです。さまざまなものとさまざまなものが合致することは、砂漠の砂
の一粒と言えます。

ご自分の舌をワインに合わせるのではなく、ご自分に合ったワインを是非求
めてください。
例えば、赤ワインであれば、凝縮感がある辛口のフルボディが「良いワイ
ン」だという伝説を信じている方が、特に男性の方に多い気がします。そう
れは、確かに赤の本分のひとつではありますが、ご自分の好みかどうかと
はまったく別の問題です。
ワインの世界は、実に幅広く、奥深い。かならず好きになるワインとの出逢
いがある筈です。

こんな感じのものがないか、と是非ひとこと、お声がけください。
こんな感じのものの「こんな」が分からないんだ、という方も多いと思います。
お好きな料理などからも検討はつきます。
白であれば、味が複雑で濃さを感じる「コクタイプ」が良いのか、よりシンプ
ルで「すっきりタイプ」が良いのか。
また、柑橘系のような「シャープな酸味」とトロピカルフルーツのような「まろ
やかな酸味」のどちらがお好みか。
赤なら、奥行きの厚みを感じるフルボディか、少し軽やかのものが良いのか。
やや甘口のものか、辛口が良いか。
そうやってワインの世界に少しチャレンジして楽しんでみませんか。やって
みないと「出逢い」にはあえませんから。

※リストの並び順は、価格ではなく、「味わいなどのスタイル」+「国別」に
なっています。

One Rank Above Wines



Franciacorta Essence Rose 2016 

Antica Fratta
Lombardia, Italy

ピノ･ネロ 60％、
シャルドネ 40％

DOCGフランチャコルタ

ﾌﾗﾝﾁｬｺﾙﾀ ｴｯｾﾝｽ ﾛｾﾞ 2016 
ｱﾝﾃｨｶ ﾌﾗｯﾀ

長い熟成期間をとったヴィンテージロゼ
シャンパーニュに拮抗するイタリアの誇り

Sparkling

Perrier Jouet Grand Brut
Champagne, France

ペリエジュエグランブリュット
ピノ・ノワール40%、
ピノ・ムニエ40%、
シャルドネ20%aa

トラディショナル方式

AOCシャンパーニュ

9,500

伝統と革新を継承し続け200年の歴史を誇る
メゾンのスタンダード・キュヴェ

9,500

One Rank Above Wines

トラディショナル方式

フランスでは、グラスから真っ直ぐに立ち上がる泡を「ペルル」と呼びます
真珠の意味です 泡のひとつひとつが美しく、まるで真珠のように見えるからです
そしてグラスの表面にあらわれる輪になった泡をコリエ（首飾り）と云います
ペルルとコリエが織りなす泡が「ル・コリエ・ドゥ・ペルル」（真珠の首飾り）というわけ
です オシャレですね
ココ・シャネルは言いました
「お肉には赤を 魚には白を そして恋にはシャンパーニュを」



Domaines Ott★ Bandol Rose 

Coeur de Grain Ch. ROMASSAN
Bandol, Provence, France

ムールヴェードル、サ
ンソー、
グルナッシュ

AOCバンドール

6,600

“キング・オブ・ロゼ”に相応しいオット★
が誇るフラッグシップワイン

ﾄﾞﾒｰﾇ ｵｯﾄ★ ﾊﾞﾝﾄﾞｰﾙ ﾛｾ ｸｰﾙ ﾄﾞ ｸﾞﾚﾝ
ｼｬﾄｰﾛﾏｻﾝ 2021

Rose Wine

One Rank Above Wines

ロゼとはフランス語で“バラ色”のことで、ピンク色をしたワインを総称して
“ロゼワイン”と呼びます 白よりコクがあり、赤より軽めな飲み口で、幅広
い食事のシーンに合います

Orange Wine

9,700

Amour Fou Gruner Veltliner 

Jurtschitsch 2020
Kamptal,  Austria

グリューナー・ヴェルトリーナー100％

アムール・フーグリューナー・
ヴェルトリーナー 2020

エレガントな果実味を備えた、ライトでピュアな
スルスル飲めるタイプのオレンジワイン

オレンジワインはアンバーワインとも呼ばれ、白ブドウを使って赤ワイン
のように造るオレンジ色のワインのことです 黒ブドウを白ワインのように
して造るロゼとは対極的な存在です
オレンジワインは、白ワインのフルーティなアロマに、赤ワインの渋みと
コクをあわせ持つ厚みのある味わいで、赤・白・ロゼに続く第4のワイン
として認知され人気を博しています



White Wine

One Rank Above Wines

白ワインを「コクありタイプ」と「スッキリタイプ」、そして「香りタイプ」の３つに
分けてみました。味が複雑だったり濃さやふくらみを感じるものが「コクあり
タイプ」。味がシンプルで清涼感のあるワインが「スッキリタイプ」、華やかな
アロマを感じるものを「香りタイプ」にしています。

まずはブドウの品種。
「コクありタイプ」はシャルドネ、「スッキリタイプ」は、ソーヴィニョンブランや
リースリング、「香りタイプ」が、ゲヴュルツトラミネール、ヴィオニエが代表的
です。
生産地、つまり土壌や気候によっても味わいが変わってきます。
冷涼な地域では酸がしっかりしてシャープな印象に、温暖な地域では完熟
したフルーツのアロマや味わいが強くなります。
特に、シャルドネは七変化のブドウで、フランス・ブルゴーニュのような冷涼
な地域ではキリッとしたシャープな味わいですが、アメリカやチリなど温暖な
地域ではトロピカルな果実の味わいが際立ちふくよかな印象になります
さらに醸造法にも影響されます。
ざっぱくな言い方ですが、オーク樽で長めの熟成を行ったワインは「コク」
があり、 ステンレスタンクで短い熟成を行えば「スッキリ」した味わいになりま
す。

白ワインの味のメインは酸味ですが、これも「まろやかな酸味」と「シャープ
な酸味」に分類できます。一般的には、「コクありタイプ」が南国フルーツの
ようにまろやかで、「スッキリタイプ」は柑橘系のようなシャープさが特徴と言
えます。

「コクありタイプ」は、冷やし過ぎず、やや温度を戻したほうが味わいをしっ
かり楽しめます。すっきり系の白ワインは、きりっと冷やすことで真価を発揮
します。
ワインの味わいや香りをつくるものは、なかなかに微妙で複雑です。ワイン
の凄さというよりは、私たち人間の舌や嗅覚の繊細さを表しているのだと思
います。
お試しを。



マコン最上のワイン生み出す生産者としてそ
の名をとどろかすダニエル・バローの傑作

AOCプイィ・フュイッセ

Daniel et Julien Barraud POUILLY-FUISSE 

Les Crays 2018
 Vergisson , Macon, , Bourgogne, France

ダニエル・バロー
プイィ・フュイッセ・ﾚ･ｸﾚｲ 2018
シャルドネ100%、

8,200

コクありタイプ
※ふくよかでリッチな味わい

ヤルデンシャルドネ 2021

Yarden Chardonnay 2021
Katzrin, Golan, Israel

シャルドネ100%

6,050

イスラエル？と思いますよね
騙されたと思って飲んでみてください
上質なシャルドネです

One Rank Above Wines

この2つのシャルドネは、いずれも豊満でリッチな味わいです
ダニエル・バローさんのものは万人が頷くブルゴーニュの白
ヤルデンは新樽率が高く、シュールリーしています また気候
的にもトロピカルな香りがのります



スッキリタイプ
※爽やかでスッキリ爽快感のある味わい

CINQUE TERRE vendemmia 2020
Liguria, Italay

ボスコ60％、
アルバローラ25％、
ヴェルメンティーノ15％

DOCチンクエテッレ 5,250

リヴィエラ海岸の「５つの土地」 海を感じ
るワインです

チンクエ・テッレビアンコ 2020

One Rank Above Wines

ZUANI (Vigne Collio) Bianco 2019 
Friuli-Venezia Giulia, Italy

ツアニ・ビアンコ・
“ヴィーニュ・コッリオ”ビアンコ 2019
ソーヴィニヨン・ブラン25％
シャルドネ25％
フリウラーノ25％
ピノグリージョ25％

DOCコッリオ・ビアンコ

4,020

4種のぶどうを遅摘みにした完熟ブドウのみを
厳選して造られるイタリア白の傑作

SILENI ESTATES The Straits 

SAUVIGNON BLANC 2021
Marlborough,  New Zealand

ソーヴィニョンブラン100％

シレーニエステート
ｻﾞ ｽﾄﾚｲﾂ ｿｰｳﾞﾆｮﾝﾌﾞﾗﾝ 2021

クリーン＆フレッシュで人気のマールボロ
の代表作

4,300

こちらの3本のワインは、いずれもステンレスタンクで発酵・熟成されたも
ので、フルーティで爽やかなスタイルに仕上がっています



8,200

マルク・テンペアムゼル
ゲヴュルツトラミネール2019

Gewurztraminer Amzelle 

Marc Tempe 2019
Alsace, France

ゲヴュルツトラミネール100%

このブドウを知らず、このワインをオーダーする
方はチャレンジャー
しかし誰にでもなんにでも「最初」があります

AOCアルザス

One Rank Above Wines

ゲヴュルツトラミネールは、金木犀やライチ
といった華やかな香りの黄金色のワインを
生むアロマティック品種の代表 穏やかな
酸味で凝縮感と粘性の強いワインです
マルク・テンペさんはアルザスのビオディナ
ミの巨匠 すべて優しい味わいの世界です

中辛口

香りタイプ
※華やかなアロマ

9,200

E.GUIGAL Condrieu 2020
Comdrieu, Côtes du Rhône, France

ヴィオニエ100%

コンドリュー 2020 
E.ギガル

AOCコンドリュー

ローヌの帝王ギハルが産むヴィオニエの
最高峰・コンドリュー

ヴィオニエは濃い黄色をした北ローヌ原
産の白ブドウ品種です そのヴィオニエ
の魅力はなんと言っても華やかなアロマ
アプリコットや桃のような有核果実にカモ
ミール、タイムのようなハーブ、キンモクセ
イなどの花のアロマに例えられ、他の品
種にはない香りを楽しむことができます

Domaine Sigalas Santorini

Assyrtiko 2021
Santorini, Kyklades, Greece

ドメーヌシガラス
サントリーニアシルティコ
2021

アシルティコ100% 6,700

サントリーニ島のギリシャワイン

エーゲ海を感じさせるワイン

アシルティコはギリシャ・サントリーニ島
の土着ブドウ 温暖で日照量が多い気
候のもとで完熟し、アロマティックで豊か
な果実味と高いアルコール度数を持つ
と同時に、高い酸度も保持できる非常
に珍しい品種です



Red Wine
赤ワインの分類にあって、最も大きな枠組みは「ボディ」でしょう。
ボディとは、定量的に定義されているものではなく、ワインの味わいの濃
さや厚みを表す言葉です。フルボディ、ミディアムボディ、ライトボディ。

このリストにある赤は基本、「フルボディ」です。長期熟成に向くものが多く、
セラーで何年か寝かせると、美味しくなります。
ミディアムなどの場合は、個別に記載しています。記載のないものはフルボ
ディだと思ってください。

ボディだけでなく、ワインの味わいは。ブドウの品種やセパージュ（ブレン
ド）と産地、醸造法などによって変わってきます。ただ、それをきちんと表現
するのは難しく、複雑なマトリクスになってむしろ混乱するので、ここでは地
域やブドウの品種ごとにスタイルを５つの区分にして分類しています。
・バロール/ブルネッロスタイル
・ボルドースタイル
・ブルゴーニュスタイル
・ミソレイニアス（その他の）スタイル
の区分です。
これでおおまかなところは検討がつくと思います。

ただ、例えば同じボルドースタイルにくくられたものでも、ワインごとに個性
があります。旧・新世界で性格の違うワインになります。それぞれに、どちら
も美味しいのですが。
こういう多様性が、ワインを複雑な印象にし、「ワインは難しくて、良く分から
ない」という声につながっています。逆にワインの世界の広がりに魅了され
る方もいます。
コーカサスで生まれフランスに渡って体系化されたワインは、ヨーロッパと
いう旧世界から南半球やアメリカという新世界に、そして日本に、と広がり、
進化と変化を遂げました。

どれが好みか、は、個人の感覚に由来しますので、理屈では説明がつきま
せん。しかし、ワインの持つ特徴や傾向なら、その品種、産地、製法などか
ら想像できます。結局は飲んでみなければわからないものですが、この想
像でワクワクすることがワインの楽しみの真髄なのかも知れません。

One Rank Above Wines



DOCGバローロ

Barolo Serralunga d‘Alba 2013 Fontanafredda
Serralunga d’Alba, Piemonte, Italy

10,000

バローロの名門ワイナリー「フォンタナフレッダ」がセッラルン
ガ村だけのネッビオーロで造るしっかりとした個性のバローロ

ﾊﾞﾛｰﾛ ｾｯｻﾙﾝｶﾞﾀﾞﾙﾊﾞ2013 
ﾌｫﾝﾀﾅﾌﾚｯﾀ

ネッビオーロ100%
伝統派スタイル

バローロ/ブルネッロスタイル
※イタリアワインの王と女王さまと言われるグループ
バローロ渋みと酸が特徴だがブルネッロはそれよりもエレガント

One Rank Above Wines

バローロとブルネッロの醸造家は、伝統派と現代（モダン）派に別れます。
中道派もあります ざっくり言えば、古典的な大樽で熟成させるのが伝統派。
バリックという小樽で熟成を行うのが現代派です
伝統派は、大樽での長期間熟成にこだわり、タンニンの深みと透明感のあ
るピュアな味わいを持つワインを生み出します 現代派は、小樽を使用し、
樽の風味とボディの厚みを引き出して、まろやかに仕上げます。
このリストにあるワインはいずれも伝統派
長期熟成することで、より複雑な香りが感じられるようになりますまろやかさ
が増し、より繊細な果実味が非常に高貴で、優雅なワインに変化していき
ます

Caparzo Brunello di Montalcino 2015
Montalcino, Toscana, Italy

サンジョベーゼ・グロッソ100%
伝統派スタイル

DOCG ブルネッロ・ディ・モンタルチーノ 12,300

モンタルチーノに200ヘクタールの広大な土地を有し、
長期醸造に耐える魅力的なワインの醸造する名門
2015はグレートヴィンテージ

ｶﾊﾟﾙﾂｵ ﾌﾞﾙﾈｯﾛ ﾃﾞｨ ﾓﾝﾀﾙﾁｰﾉ 2015



ボルドースタイル
※ブドウの品種でいえば、カベルネ・ソーヴィニョン
又はメルロを主体にブレンドしたもの、あるいはその
単種のもののグループ 重厚で深みと厚みのあるワイン

メルロー60％、
カベルネ・フラン30％、
カベルネ・ソーヴィニヨン10％

AOCサンテミリオングランクリ ュ

Virginie de Valandraud 2014
Saint Emilion, Bordeaux, France 

11,000

新樽比率100％で造られるサンテ
ミリオンの最高級ワインのセカンド

ヴィルジニードヴァランドロー 2014

Chateau CANTEMERLE 2019 Grand Cru Classe
Haut-Medoc, Bordeaux, France 

安定感抜群のボルドーのスタンダード
2016はグレートヴィンテージ

カベルネ・ソーヴィニヨン68％、
メルロー23％、
カベルネ・フラン4％、
プティ・ヴェルド5％

AOCオー・メドック 9,350

シャトーカントメルル 2016 ｸﾞﾗﾝｸﾘｭ ｸﾗｯｾ

STAR LANE “Cabernet Sauvignon 

Happy Canyon of Santa Barbara” 2018
Santa Ynez Valley, California, U.S.A.

香り・酸味・タンニンの見事なバランス
複雑でコクと旨みに溢れる逸品

カベルネ・ソーヴィニョン100%

AVA.サンタ・イネズ・ヴァレー

9,700

ｽﾀｰﾚｰﾝｳﾞｨﾝﾔｰﾄﾞ ｶﾍﾞﾙﾈ･ｿｰｳﾞｨﾆｮﾝ
ﾊｯﾋﾟｰｷｬﾆｵﾝ ｵﾌﾞ ｻﾝﾀﾊﾞｰﾊﾞﾗ 2018

One Rank Above Wines

ボルドースタイルのいくつかの系統を良く現わした3本のワインです
ボルドー左岸スタイルのワインがカントメルル、ボルドー右岸の特徴を
よく表しているのヴァランドロー、カリフォルニアの赤の個性を持った
スターレーン になります



Nuits Saint Georgles Les Chaliots 2018 

Michel GROS
Nuits Saint Georgles, Nuits, Bourgogne, France

濃いめの色調で、果実味が前面に出て、オークの香ばしい
フレーバーが豊かに香るタイプでニュイらしい力強さがある

ピノ・ノワール100%

AOCニュイサンジョルジュ 12,500

ﾆｭｲ･ｻﾝ･ｼﾞｮﾙｼﾞｭ ﾚ･ｼｬﾘｵ 2018 
ﾐｯｼｪﾙ･ｸﾞﾛ

Au Bon Climat Pinot Noir 

KnoxAlexander 2019
Santa Maria Valley, California, U.S.A.

繊細なブルゴーニュスタイルで
世界的に評価されるピノ

11,800

オーボンクリマ
ﾋﾟﾉ･ﾉﾜｰﾙ ﾉｯｸｽ ｱﾚｷｻﾝﾀﾞｰ 2019
ピノ・ノワール100%

AVAサンタ マリアヴァレー

One Rank Above Wines

ブルゴーニュスタイル
※ブドウの品種でいえば、ピノ・ノワールのグループ
繊細でエレガントな香りのワイン

こちらの3本はピノ・ノワールの特徴である、繊細さと香りを表現できるもの
で、いずれも骨格のしっかりしたタイプです。

Schlatter Maltesergarten Spatburgunder 

Martin Wassmer 2020 
Baden, Germany

9,540

ｼｭﾗｯﾀｰ ﾏﾙﾃｻﾞｰｶﾞﾙﾃﾝ
ｼｭﾍﾟｰﾄﾌﾞﾙｸﾞﾝﾀﾞｰ 2020
ﾏﾙﾃｨﾝ･ｳﾞｧｽﾏｰ

ピノ・ノワール100%

快進撃を続けるバーデンの注目生産者が造る
コスパ抜群のピノ



One Rank Above Wines

ミソレイニアスグループ
※ボルドーやブルゴーニュタイプとはちょっと違った
ワインをお試しになりたい方

ペンフォールズカリムナビン28 シラーズ
2019 

Penfolds KALIMNA BIN28 SHIRAZ (VT2019)
Barossa Valley, South Australia, Australia

完熟し力強く、新樽や高いアルコール度数
に依存しない、フレーバー豊かなAUSシラーズの代表作

シラーズ100％

8,100

ペンフォールズのビンワインは、
すべて「ビン」の後にナンバーが
ついているのが特徴 ナンバーご
とに個性を持ち、家系のような関
係性を築いています
bin28は温暖な気候のオーストラリ
ア・シラーズの典型で、熟成した、
まろやかで穏やかなフレーバーが
魅力的なパワフルな赤ワインです

テンプラニーリョ85％、
グラシアーノ10％、
マスエロ5％

DOCaリオハ

10,500

インペリアルグランレセルバ
2012

Imperial Gran Reserva 2012
Rioja, Spain

トゥーリガ・ナショナル100%

10,100

ｱﾚﾋﾟｱｰﾄﾞ･ﾄﾗﾃﾞｨｼｮﾝ･ﾚｾﾞﾙｳﾞｧ 2019 

Arrepiad Tradicao Reserva 
2019
Alentejo, , Portugal

2013年ワインスペクテーター誌にて世界1位に
選ばれたスペインワインの歴史を変えた逸品

ポルトガルで最も大切な土着の黒ぶどう品種
トゥーリガ・ナショナルで造ったワイン



Japanese Wines



日本ワインは凄い

この十年程で日本ワインが凄いことになっています。もう半世紀も経たない
内、日本はワイン銘醸地のひとつになるかも知れません。
日本ワインの評価は悲しいものがかつて定説でした。しかし、最近では驚く
ほど実力あるワインが造られています。価格も良心的。ただ、残念ながら、
今のところ、まだ層が薄い。生産量も少なく、流通経路が限られるので、優
れたものは入手がとても困難です。このリストのワインは自信を持って推薦
できる、そんなワインたちです。

ちょっとした豆知識、日本ワインと国産ワインの違い。「日本ワイン」とは、国
産ブドウを100パーセント使用し、国内で醸造されたワインのこと。一方、
「国産ワイン」は、海外から輸入したブドウや濃縮果汁などを原料として、国
内で醸造されたものです。

日本には、並行複式発酵という、世界に類を見ない匠の技で、日本酒を醸
造してきた永い歴史があり、それを下支えするものづくりの思想を私たち日
本人がそのＤＮＡに共有している気がします。そこに新進のワイン醸造家
たちが現われ、繊細な作業を重ねて作品を造っています。ワインの新参者
ですが、いつか世界に躍り出ていく日も近い気がします。
消費者が醸造家の息づかいを間近に感じることができることも、日本人が
日本ワインを楽しむ醍醐味でしょう。

雨量の多い日本で出来上がるブドウやワインは「おとなしい」「繊細な」「優
しい」ものになる傾向があります。
私の店はイタリアンがベースですが、自分で採ったものや地元のもの、例
えば山菜やじゅんさいなども食材として扱います。こういうものに強い調味
料はそぐわないし、油も控えめになってきます。自ずと味わいがミタネナイ
ズし、ワインも白やロゼ、赤であれば軽めのボディが合います。
赤のハウスワインが、ミディアムの日本ワインになったのは、必然なのかも
知れません。

世界は広く、ワインの世界もまた、広く、奥深い。
日本ワインには、いかなる世界のワインにもない、日本ワインならではの魅
力があります。

Japanese Wines



甲州ブドウ発祥の地『勝沼町』で栽培された高品質
の甲州100％を使用した白ワイン 4,000

Grande Polaire Yamanashi Koshu 

2021
Koshu, Yamanashi, Japane

甲州100％

グランポーレル山梨甲州
2021

Japanese Wines

ウッディファーム＆ワイナリー
アルバリーニョ 2022

Woody Farm & Winery Albariño 2022
Kaminoyama, Yamagata, Japan

6種類の異なる酒質のアルバリーニョから
構成された山形・上山のブレンドワイン

アルバリーニョ 100%

5,500

ドメーヌレゾン中富良野ケルナー 2022

Dimaine RAISON Nakafurano Kerner 2022
Kitamori, Yamanashi, Japan

人間と自然が共存できる環境でのワイン造りを目指
し、ヤギを飼い、そのウンチを堆肥にして、ワイン発
酵後の澱や搾りかすとともに土に還してブドウづくり
をしている

ケルナー 100%

5,500

甲州は日本白ワインを代表する固
有品種です
透明で、淡い印象。酸味は穏や
かで、後味にほのかな苦味を感
じるのが特徴です

ケルナーはドイツ生まれ。トロリン
ガー(黒)とリースリング(白)との人
工交配によって誕生しました 日
本では主に余市で栽培され、アロ
マティックでボディのしっかりした
ワインになります リースリングより
酸味が優しく、果実味が素直に膨
らみ、余韻の長さはほどほどです

華やかで魅惑的な香りと豊か
な酸が特徴のワイン
アルバリーニョはスペインが
原産 病気にも強く、雨の多
い寒冷地で育つブドウである
ため、東北・北陸以北の醸造
家たちが注目している品種で
す



ドメーヌ・デ・テンゲイジラムール 2021

Dimaine de Tengeiji L’a mour 2021
Kitamori, Yamanashi, Japan

女性醸造家の天花寺弓子さんがこだわるマスカッ
ト・ベーリーA(MBA)種のワイン

マスカットベリーA 100%

6,600

Japanese Wines

MARO Wines Zweigeltrebe 2022

Naganuma, Sorachi, Hokkaido, Japan 
マロワインズツヴァイゲルトレーベ
2022

9,200

ミディアムボディ

Obuse Domain Sogga No3 Cru Cabernet 

Franc&Tannat Vin Sans Chimie 2019
Obuse, Yamanashi, Japan

小布施ワイナリーの目指すところは「インナーマッスルを鍛える」
とか「脱いだら凄い身体」というワイン造り

9,200

ミディアムボディ

ドメーヌソガムラサキ第三農場カベルネ・フラン
＆タナサンシミ小布施ワイナリー 2019

ツヴァイゲルトレーベ100%

醸造家・麿直之さんが国際的なコンクールで初め
て金賞を受賞した、想い入れの強いツヴァイゲル
ト種を野生酵母で造ったワイン

ミディアムボディ

カベルネ・フラン
タナ

マスカット・ベーリーAは、新
潟県初のワイナリー、岩の原
葡萄園の創設者である川上
善兵衛氏によって、1927年に
開発された黒ブドウ品種です
キャンディ香があり、渋みは比
較的穏やかに仕上がります

ツヴァイゲルトレーペは、オー
ストリア原産の品種
軽めのボディと凝縮感で、酸
味は中程度、滑らかなタンニ
ンが特徴で、北海道のものは
よりコンパクトで引き締まった
印象になります

カベルネ・フランとタ
ナをセパージュする
のは曽我彰彦さんな
らでは
サンシミとは、「ワイン
畑で化学的な農薬、
肥料を一切使わな
い」という意味です



Japanese Wines

X,X00

MONGAKU Valley Winery 

Yoichi, Hokkaido, Japan

モンガク谷2021 栢

X,X00

Haku 2021 Tochi 2021

モンガク谷2021 杤

シャルドネ75％
ピノノワール11％
ピノグリ10％
ソーヴィニヨンブラン2％
ピノタージュ2% ピノノワール75％

ピノグリ14％
ソーヴィニヨンブラン8％
シャルドネ2％
ピノタージュ1％

日本ワインのフィールドブレンドの一人者

醸造家の木原茂明さんが運営するモンガク谷ワイナリーの特徴は「フィールド
ブレンド」にあります
数種類のブドウをかけあわせて醸造することを混醸と呼び、ひとつの畑で採れ
た葡萄を混醸するのがフィールドブレンドです 発酵後のブレンドでは生まれ
ない香り成分ができると言われ、これでしか表現できない世界があるのだそう
です
野生酵母の力を用いた自然発酵が複雑で繊細な香味を引き出してくれます
エチケットは、絵本「モチモチの木」の世界観を描いたお嬢さんの絵が原画に
なっています 「いくつかの品種をかけあわせて1本のワインが生まれる」という
イメージにシンクロしています
低温管理、ステンレスタンクのみで熟成、無濾過・無清澄

木原氏推薦の飲み頃：2024以降

木原氏推薦の飲み頃：2025-2027



Japanese Wines

12,100

MIYAMOTO Vineyard
Mikasa, Hokkaido, Japan

ヴィーニュ・シャンタント / 
プリズム 2022

ヴィーニュ・シャンタント / 
ヴォロンテ 2022

13,200
宮本氏推薦の飲み頃：2025-2030

宮本氏推薦の飲み頃：2025-2032

Vignes Chantantes Prisme 2022

Vignes Chantantes Volonte 2022
シャルドネ 100%

ピノノワール 100% ミディアムボディ

日本ワインを超越した造り手の意思を感じさせるワイン

宮本ヴィンヤードは北海道三笠市達布地区にある家族経営の小さなワイ
ナリーです 醸造家の宮本亮平んさんがNZ、フランス、日本（小布施ワイ
ナリー）で修行後、開設。テロワールをグラスに表現する“ヴィーニュ シャン
タント(歌うブドウ樹たち)”と名づけましたワインは作り手の人柄や生きざま
を反映させる、そのようなことを教えてくれる逸品です



Japanese Wines

30,400

Chateau Mercian

KIKYOGAHARA MERLOT Signature 2017

シャトー メルシャン
桔梗ヶ原メルロー シグナチャー 2017

日本ワインの最高峰と言えるワイン
『桔梗ヶ原メルロー』 は、1985年産の初ヴィンテージ以来、国内外から高い
評価を受けてきました その中から特別な区画を選定し、さらに樽セレクショ
ンにより厳選したものです
シャトー・メルシャンのゼネラルマネージャー・安蔵光弘さんが注ぎ込んだ半
生は、映画『シグナチャー～日本を世界の銘醸地に～』で紹介されています
『シグナチャー』とは「特別なワインに醸造責任者が署名を入れる」ことを表し
ています
2017年は日本ワインのグレートヴィンテージと言われています

メルロ100％

このワインのキーワード
日本ワインのパイオニアブランドが誇る赤、
安蔵光弘  28～30℃で、ｽﾃﾝﾚｽﾀﾝｸ14日間、
木桶14日間発酵、オーク樽で18ヶ月熟成

ボルドースタイル
※ブドウの品種でいえば、カベルネ・ソーヴィニョン
又はメルロを主体にブレンドしたもの、あるいはその
単種のもののグループ 重厚で深みと厚みのあるワイン



Special Selection



高級ワインとは

このリストにあるワインは「高級ワイン」と呼ばれるものたちです。
明確な分類はありませんが、ここでは泡、白、ロゼでは10,000円、赤は
12,500円を超える価格帯のグループにしており、相応にお財布にインパク
トを与えるものたちです。

高級ワインとは、つまりは究みにあるワインの一群です。
例えば、15年以上寝かせたオールドヴィンテージ。このような長期熟成に
耐えるのは、そもそもポテンシャルの高いワインです。熟成によって酸味な
どの角がとれ、香りは複雑になり、多くのマニアを魅了します。
例えば、このリストにも載っている某ワイナリーのリースリングは、店主が
会った白ワインの中で最高の部類のものです。毎年リリースとともに売り切
れ、なかなか入手することができない逸品です。

カジュアルなワインは、お食事とともにあることで料理の引き立て役になりま
す。
一方、高級ワインは、ワインそのものに存在感があり、主役を張れます。マリ
アッジュなツマミを脇役に添え、ワイン自体を堪能いただくこともよろしいと
思います。もし、お食事によって一層の高まりを持とうとするなら、その食事
はワインに負けないものであって欲しい。ワインにふさわしい料理を提案さ
せていただく「場」をおつくりできれば幸いです。入店前に抜栓しておくこと
が良いワインもあります。

「究める」ことは、そのものならではの世界を持つことにつながります。その
ワインの持つ個性の輪郭がはっきりしてしてきます。
先にワインは音楽に似ている、と申し上げました。言ってみればベートーベ
ンか、モーツアルトか、そういうことです。ベートーベンも、モーツアルトも偉
大な音楽家であることは万人が認めるとしても、だから大好き、ということに
はなりません。ワインにも同じようなことが言えます。

「スペシャルなワインを飲みたいんだが・・・」と思われる方がいらっしゃれば、
・・・・・どうぞ、お声がけください。

Special Selection



11,500

Bernard Pertois Grand Cru “Cuvee Prestige”
Champagne, France

シャルドネ 100％

トラディショナル方式

ﾍﾞﾙﾅｰﾙ･ﾍﾟﾙﾄﾜ“ｷｭｳﾞｪ･ﾄﾞ･ﾚｾﾞﾙｳﾞ”ｸﾞﾗﾝ･ｸﾘｭ

AOCシャンパーニュ

このワインのキーワード
RM、グラン・クリュ、テット・ド・キュベ、
プレスティージュ、ブラン・ド・ブラン

Special Selection

シャンパーニュスタイル
※瓶内で二次発酵することでつくられるシャンパーニュ
スタイルのスパークリングワイン。きめ細かい泡立ち
が長く続きます。

RMとは、レコルタン（栽培者）がマニュピラン（醸造者）でもあるということ
一般的にシャンパーニュはNM（ネゴシアン・マニュピラン)なので、栽培か
ら醸造・販売までを一貫して行うのは少数派の個性派です ﾍﾞﾙﾅｰﾙ･ﾍﾟ
ﾙﾄﾜは、とりわけ小規模な名門RMで、造られたワインのほとんどはヨー
ロッパの愛好家に毎年予約で完売してしまうという知る人ぞ知る、の本物
このワインは、特急畑（グラン・クリュ）で栽培したシャルドネのノンプレスの
一番搾り（テット・ド・キュベ）を醸造したこのメゾンの代表作（プレスティー
ジュ）になります
白ブドウのみでつくった白のシャンパーニュ（ブラン・ド・ブラン）は爽やか
でキレがあり、細やかな泡に酸味も抑えられます
非常に飲みやすいシャンパーニュです



AOCシャンパーニュ

Elise Dechannes Essentielle  
Champagne, France

エリーズ・ドゥシャンヌエサンシエル NV
ピノ・ノワール100％

13,950

トラディショナル方式

Special Selection

このワインのキーワード
RM、ゼロブリュット、ブラン・ド・ノワール、
ビオディナミ、ｷﾝﾒｼﾞｬﾝ土壌。平均樹齢45年のVV、
ｽﾃﾝﾚｽﾀﾝｸ醸造、4年間ビン熟成

エリーズ・ドゥシャンヌは、フランス・オーブ県のレ・リセ村の新星女性ビオ
ディナミストです 同村に5ヘクタールの畑を所有し、RMとして自家醸造を
開始しました。厳格なビオディナミ栽培をしています
「エサンシエル」は、「本質的な」という意味で、ステンレスタンクでシンプル
に醸造した、このワインがピノ・ノワールという品種の本質を表現しているこ
とを表したものです
黒ブドウでつくった白のシャンパーニュ（ブラン・ド・ノワール）は、ブラン・
ド・ブランとは対照的に、重厚な味わいで飲み応えがあり、華やかなアロマ
と豊潤な味わいが特徴です

シャンパーニュスタイル
※瓶内で二次発酵することでつくられるシャンパーニュ
スタイルのスパークリングワイン。きめ細かい泡立ち
が長く続きます。



AOCシャンパーニュ

Champagne Tarlant Zero Brut Nature
Champagne, France

ｼｬﾝﾊﾟｰﾆｭ･ﾀﾙﾗﾝ･ﾅﾁｭｰﾙ ｾﾞﾛﾌﾞﾘｭｯﾄNV
シャルドネ32％、
ピノ・ノワール32％、
ムニエ32％、
プティ・メリエ、
アルバンヌ、
ピノ・ブラン

12,100

トラディショナル方式

Special Selection

このワインのキーワード
RM、ゼロブリュット、古代ブドウを含んだ
６種をアッサンブラージュ、ビオロジック

トラディショナルな製法では、出荷前に、織引き（デゴルジュマン）し、
その際、糖分のある「門出のリキュール」を加える（ドサージュ）ことで、
高い酸味を柔らかくし、ワイン全体の味わいを微調整します ブリュッ
トとは、その区分けのひとつです
このワインは、それをしません ブドウ本来の味わいを活かすためで
す。糖分を抑えているので、炭酸のキレがあり、飲み口もスッキリと爽
快感があります。６種のブドウ（アッサンブラージュ）のふくらみで酸味
を抑えています

シャンパーニュスタイル
※瓶内で二次発酵することでつくられるシャンパーニュ
スタイルのスパークリングワイン。きめ細かい泡立ち
が長く続きます。



Blanc de Lynch Bages 2011
Pauillac, Bordeaux, France

ソーヴィニヨン ブラン 70%、
セミヨン 20%、
ミュスカデル 10%

ランシュ・バージュ ブラン2011

14,700

Special Selection

ボルドースタイル
※ブドウの品種でいえば、ソーヴィニョン・ブランを
主体にブレンドしたもの、あるいはその単種のものの
グループ

このワインのキーワード
レモンゴールド、新樽100%で澱とともに6ヵ月熟成

AOCボルドー

ポイヤックのスーパーセカンドとも呼ばれるシャトー・ランシュ・バージュ
が造る白ワイン 当初はプライベート用で造られていましたが、周囲か
ら絶賛されたため1990年よりリリース フレッシュな果実味や優しく香る
白い花の風味の中に、ミネラル感をしっかりと感じられます。品格があり
ながら解放感溢れる爽やかなスタイルのボルドー・ブラン リッチ&シン
プルです



22,000

Chateau Montelena chardonnay 2019
Napa Valley, North Coast , California, U.S.A.

シャルドネ100％

シャトー・モンテレーナ 2019 シャルドネ

Special Selection

ブルゴーニュスタイル
※ブドウの品種でいえば、シャルドネのグループ

このワインのキーワード
パリスの審判の覇者

伝説の“パリスの審判” から現在まで変わらぬ、上品さと威厳に満ちた
クラシカルスタイルのシャルドネ
1976年に行われた伝説のワインイベント「パリ・テイスティング」 におい
て、ルフレーヴのムルソーなどを差し置いて白ワイン部門1位となった
のが、当時、無名であったこのシャトー・モンテレーナ・シャルドネ でし
た
カリフォルニアで主流の樽熟＆濃厚タイプの流れに乗らず、現在も昔
ながらのスタイルを貫くシャトー 。MLFは行わず、ステンレスタンクにて
発酵。新樽は15%以下に抑え、ブドウ本来の味わいを大切にしていま
す



11,600

Chardonnay Planeta 2022
Sicilia, Italy

シャルドネ100％

プラネタシャルドネ 2022

Special Selection

ブルゴーニュスタイル
※ブドウの品種でいえば、シャルドネのグループ

このワインのキーワード
フレンチバリック（半分は新樽/半分は
1年使用した樽）を使用

シチリア全土を代表する旗艦ワインと言えるプラネタのシャルドネ
明るい金色に輝く色合い、フルーティなはっきりして深い香り、ふく
よかな酸味とミネラル感、バターやナッツのようななめらかさとコク
があり、濃厚な印象です
力強さとエレガンスとを合わせ持ったワインです

DOCメンフィ



Domaine Bott-Geyl Riesling Grand Cru 

Mandelberg 2010
Alsas, France

リースリング100%

ボット・ゲイル リースリング グラン・クリュ
マンデルベルグ 2010

22,000

Special Selection

アルザススタイル
※ブドウも品種でいえば、リースリング。アルザスは
ボリューム感あり、リッチなワインを生みます

このワインのキーワード
熟成したリースリングの妙

リースリングは長期熟成が得意な品種です。寝かせるほどに味わいが
複雑に変化し、若いワインには感じない“味わいの熟成美”を感じるこ
とができます。
2010年というグレートヴィンテージのリースリング。レモンコンフィのよう
な華やかな香りと白亜質由来の透明感のある酸、繊細で上品なミネラ
ルが感じられるワインになりました。心奪われる1本です。



クスダリースリング 2020/2021

リースリング100％

14,000

KUSUDA Riesling 2020/2021
Martinboroough, NZ

Special Selection

このワインのキーワード
店主お奨めのリースリング
（難点があるとすれば価格だけ)

アルザススタイル
※ブドウも品種でいえば、リースリング。

国際的醸造家の楠田浩之さんがニュージーランドに移住してつくっている
ワインです ピノ・ノワールが高い評価を受けていますが、このリースリング
も品格ある素晴らしい逸品 年間の生産本数がわずか1,466本で、いつも
リリース直後に売れ切れてしまい、入手が難しい人気ワインです
新鮮で爽快なグリーン系の風味と桃を思わせる果実の充実感、豊満さが
印象的。落ち着いて、なにごとにも動じない安定した余裕を感じる体躯を
備えています リースリングの持つ、独特なぺトロール香の個性が強くない
のも特徴。
2020はすっきりしたタイプ、2021はアルコールも残糖も高めでボリューム感
があります



2014/14,700

Chateau Rieussec 2009/2014
Sauternes , Bordeaux, France

シャトーリューセック2009/2014

AOCソーテルヌ

セミヨン 84%、
ソーヴィニヨン・ブラン 12%、
ミュスカデル 4%

Special Selection

ソーテルヌスタイル
※ブドウの品種で言えば、セミヨンを主体にし
ブレンドしたもの、貴腐ブドウによる極甘口ワイン

このワインのキーワード
貴腐ワイン、貴腐化したところだけを摘み
取って（全房ではなく）プレス、極甘口

ボルドーのソーテルヌと言えば貴腐ワイン 貴腐香と呼ばれる独特な
芳香に凝縮された甘さを持つ、世界最高峰の甘口ワインです
シャトー・リューセックでは、厳しい生産・品質管理の結果、納得のい
く品質が得られなかった年はこのワインは製造しません 深みのある
花の香りが特徴で、蜜のような濃密さもあり奥深さが感じられます
若いうちは果実のピュアな風味とよい酸味でエレガントなイメージ。熟
成が進むほど果実味は落ち着き深みのある旨味と長い余韻へと続き
ます。
2014年は平均的な年だが、2009年はスーパーグレイトヴィンテージ
50年ほども熟成させることが可能です

2009/19,800



Bressan Rosantico 2016
Friuli-Venezia Giulia, Italy

ブレッサンローザンティコ 2016

モスカートローザ100%IGTヴェネツィアジュリア

12,500

Special Selection

これまでの常識におさまらないロゼワイン
プリモやセコンドピアットにも十分ペアリングできる力量のあるロゼです
栽培の難しいモスカートローザを有機で育て、手摘み収穫後、天然酵母
で発酵 ステンレスタンクで2年以上のシュール リー熟成していています
赤い果実の華やかさと薔薇を思わせる美しい香り コンポートのようなフ
ルーツやスパイスのニュアンス 奥深く芳醇な味わいですが口当たりは
実に上品で余韻が非常に長く続きます フルーティーなドライ・タイプの
個性派ワイン

スタイル
※なにかの類型におさまるタイプのワイン
ではありません

このワインのキーワード
野生酵母、ステンレスタンクで2年以上シュール・リー熟成、
ノンフィルター



DOCGバローロ

Barolo Vigna La Rosa 2001 Fontanafredda
Serralunga d’Alba, Piemonte, Italy

49,500

ﾊﾞﾛｰﾛ ｳﾞｨｰﾆｬ ﾗ ﾛｰｻﾞ2001 ﾌｫﾝﾀﾅﾌﾚｯﾀﾞ

ネッビオーロ100%
伝統派スタイル

Special Selection

バローロ/バルバレスコスタイル
※ブドウの品種でいえば、ネッビオーロのグループ

このワインのキーワード
オールドヴィンテージ、グレートヴィンテージ

伝統的なバローロ造りのリーダーであるフォンタナフレッダによるオールド
ヴィンテージです
セッラルンガ・ダルバ村の“ラ・ローザ”畑 樹齢30年を超えるネッビオーロ
を木樽(新樽50％)で1年 大木樽に移し1年 ボトリングして1年の計3年熟
成 その後はフォンタナフレッダ社のセラーで20年以上の歳月をすごしま
した しかも、スーパーグレイト2001年のExtraordinary. Ready to drinkで
す
ヴェルヴェットのように滑らか スパイスや乾燥したバラを思わせる密度の
濃いブーケを感じさせる究極のフルボディと言えます



Barolo 2017 Elio Altare
Barolo, Piemonte, Italy

21,500

バローロ 2017 エリオ・アルターレ
ネッビオーロ100%
現代派スタイルDOCGバローロ

Special Selection

バローロ/バルバレスコスタイル
※ブドウの品種でいえば、ネッビオーロのグループ

このワインのキーワード
現代派の旗手、バローロ三兄弟
セッラルンガの樹齢20年～30年のブドウを使用
フレンチバリック(新樽30％)で24カ月熟成

エリオ アルターレはバローロ生産者が仲買人にブドウを売って生計
を立てざるを得なかった1970年代に、化学薬品を使わない質の高い
ブドウの栽培とバリックによる新しい醸造スタイルを導入し、長期熟成
が当然だったバローロを、若くても楽しめるモダンスタイルに変革しま
した
いわゆる「バローロボーイズ」の先駆者として今も世界的に高い評価
を得る「最高峰のバローロ」の生産者です。
熟成にはバリック樽を使いますが、生命力豊かなエリオのブドウは樽
の風味に負けず、力強くも実にエレガントで華やかなスタイルになり
ます



Rabaja Barbaresco 2013 Falleto di Buruno Giacosa
Rabaja, Barbaresco, Piemonte, Italy

DOCGバルバレスコ

46,000

ラバヤ バルバレスコ 2013
ﾌｧﾚｯﾄ ﾃﾞｨ ﾌﾞﾙｰﾉ ｼﾞｬｺｰｻﾞ

ネッビオーロ100%
伝統派スタイル

Special Selection

バローロ/バルバレスコスタイル
※ブドウの品種でいえば、ネッビオーロのグループ

このワインのキーワード
巨匠ブルーノ・ジャコーザ、グレートヴィンテージ
オーク樽で24ヶ月間熟成後、12ヶ月以上の瓶熟成を
経てリリース

ランゲ伝統派の三傑のひとりである醸造家のブルーノ・ジャコーザさんが、
バルバレスコ村の黄金丘陵にある最上畑・ラバヤのブドウでつくったワイン
です
同氏のワインづくりの最大の特徴は、味ではなく「香り」 舌で味わう重要性
を熟知した上で、質の善し悪しなどを知るには、嗅覚に頼ることが最も理に
適っていると主張し、実践しました
「バローロのロマネ・コンティ」と称され、骨格のしっかりした深くフィネスの
あるワイン さらに熟成を経ることにより厚みが増し、壮大なるスケールをみ
せます



Produttori del Barbaresco Barbaresco 2016 Riserva 
Pora, Barbaresco, Piemonte, Italy

DOCGバルバレスコ

16,000

ﾌﾟﾛﾄﾞｳｯﾄｰﾘ・ﾃﾞﾙ･ﾊﾞﾙﾊﾞﾚｽｺ 2016 
ﾊﾞﾙﾊﾞﾚｽｺ ﾚｾﾞﾙｳﾞｧﾎﾟｰﾗ

ネッビオーロ100%
伝統派スタイル

Special Selection

バローロ/バルバレスコスタイル
※ブドウの品種でいえば、ネッビオーロのグループ

このワインのキーワード
単名畑ワイン、グレートヴィンテージ

生産者協同組合として、国際的に非常に高い評価を受ける「プロデュットーリ
デル バルバレスコ」 このワインは56人の栽培農家が造ったブドウから造られ
ますが、収量制限からブドウを運ぶカゴの大きさに至るまで、その品質はとて
も厳しく管理されています
特級畑のクリュバルバレスコは村に9つありますが、良い収穫年でないと単名
畑の銘柄として生産されません ポーラ畑はその中で最も軽快なワインを生む
と言われています



Tenuta di Carleone Toscana Rosso Il Guercio 2021
Toscana, Italy

サンジョベーゼ（ディ・ラーモレ）100%

14,000

ﾃﾇｰﾀ･ﾃﾞｨ･ｶﾙﾚｵｰﾈ ｲﾙ･ｸﾞｴﾙﾁｵ 2021

Special Selection

ブルネッロスタイル
※ブドウの品種でいえば、サンジョベーゼ（・グロッソ）
のグループ

このワインのキーワード
ピノ・ノワールを彷彿させるサンジョベーゼ
足踏み圧搾、ｽﾃﾝﾚｽﾀﾝｸで29℃以下3ヶ月半発酵（20%
全房） ｽﾃﾝﾚｽﾀﾝｸとｾﾗﾐｯｸﾀﾝｸでそれぞれ12ヶ月の熟
成後ブレンドして瓶詰め

ワインのラベルに書かれている言葉
----------------------------------------------------------------
私は生まれつき片目が見えません
だから生涯通じて他のひとと違ったものの見方をしてきましたが、
これが有利に働いたり、そうでなかったりします
友人は私を「Il Guercio」と呼びます 片目野郎という意味です
ワインはブドウに対する私の個人的な見解だったり、自分の興味のある特別な
容器をつかったりして醸造しています すべてのヴィンテージの作柄がそれ自
体を定義づけます 私はただ、それを正しい方向に導き、その作柄によって与
えられた特徴をワインに見出すよう促すのみです
脚による柔らかな破砕とごく自然な発酵とそして可能な限りごく少量の亜硫酸
を使ってボトリングしています
片目を閉じてワインを楽しみ、別の視点で生きるということをゆっくり考えよう

IGTトスカーナ



Le Potazzine Brunello di Montalcino 2016
Montalcino, Toscana, Italy

サンジョベーゼ・グロッソ100%
伝統派スタイル

DOCGﾌﾞﾙﾈｯﾛ･ﾃﾞｨ･ﾓﾝﾀﾙﾁｰﾉ

24,200

ﾚ･ﾎﾟﾀｯﾂｲｰﾈ ﾌﾞﾙﾈｯﾛ ﾃﾞｨ ﾓﾝﾀﾙﾁｰﾉ 2016

Special Selection

ブルネッロスタイル
※ブドウの品種でいえば、サンジョベーゼ（・グロッソ）
のグループ

このワインのキーワード
フレッシュでエレガント、グレートヴィンテージ、
野生酵母、スラヴォニアオークの大樽で12ヶ月熟成

ポタッツィーネとは、方言で四十雀を意味しています
標高差があって個性の異なるブドウがとれる2区画の、しかし、わずか5ha
という畑の小規模ワイナリーで造られるワインは一貫して優美 みずみず
しい果実味と長い余韻が備わします
Vinous誌で「ヴィンテージ、土地、品種の個性を最高の精度で表現する洗
練されたブルネッロ」「気絶するほどに美しく、大満足なワイン」と絶賛され、
エレガントなブルネッロを生む造り手として高く評価されています また、
生産量が非常に限定されているため、世界中の愛好家が熱望しています



Capanna Brunello di Montalcino 2016 Riserva
Montalcino, Toscana, Italy

サンジョベーゼ・グロッソ100%
伝統派スタイル

34,600

ｶﾊﾟﾝﾅ ﾌﾞﾙﾈｯﾛ ﾃﾞｨ ﾓﾝﾀﾙﾁｰﾉ 2016 ﾘｾﾞﾙｳﾞｧ

Special Selection

ブルネッロスタイル
※ブドウの品種でいえば、サンジョベーゼ（・グロッソ）
のグループ

このワインのキーワード
古典派の巨匠、伝統の大樽熟成、リゼルヴァ、
グレートヴィンテージ

DOCGﾌﾞﾙﾈｯﾛ･ﾃﾞｨ･ﾓﾝﾀﾙﾁｰﾉ

カパンナはモンタルチーノ村北部に位置する伝統派の巨匠
昔ながらの大樽でゆっくりと熟成させたワインは、瓶内熟成の時間を
必要としますが、スケールの大きなワインへと変貌をとげて行きます
鮮やかで深みのあるガーネット色でしっかりとした粘性を持つ魅力的
な色調にカシスやブルーベリー、苔桃などの果実香にスパイスのニュ
アンスが重なります
硬質でたくましいボディを誇る果実味と、しっかりとしたタンニン、酸味
のヴォリュームもあり、さらなる瓶内熟成で偉大なスケール感と長い余
韻を期待できます



ポッジョ・ディ・ソット
ブルネッロ・ディ・モンタルチーノ 2015

44,000

Special Selection

ブルネッロスタイル
※ブドウの品種でいえば、サンジョベーゼ（・グロッソ）
のグループ

このワインのキーワード
ブルネッロの頂点を究めるワイン、野生酵母、
オーク樽で約4年間熟成後、ノンフィルターで瓶詰め

Poggio di Sotto Brunello di Montalcino
Montalcino, Toscana, Italy

サンジョベーゼ・グロッソ100%
伝統派スタイル

DOCGﾌﾞﾙﾈｯﾛ･ﾃﾞｨ･ﾓﾝﾀﾙﾁｰﾉ

ポッジョ・ディ・ソットは、伝統派ブルネッロ・ディ・モンタルチーノの代表格と
言えるワインで、モンタルチーノ地区の南東部のカステルヌオーヴォ・デッ
ラバーテ村にワイナリーを構えています 収穫量を極限まで抑え、発酵に
は野生酵母を使用 大樽で4年という長期に渡る熟成期間を設け、伝統的
製法にこだわっています 凝縮した果実味ときめ細やかなタンニンが圧倒
的な存在感を示し、美しい酸と鮮やかなミネラル感が驚くほど長い余韻へ
と導きますエレガントでふくよかな逸品
輝かしい受賞歴を誇る、類稀な美しい味わいを堪能ください



コルヴィーナヴェロネーゼ
ロンディネッラ
モリナーラ

Amarone della Valpolicella Classico 2012 Bertani
Verona, Veneto, Itaky

15,600

DOCGアマローネ デッラ

ヴァルポリチェッラ クラシコ

ﾍﾞﾙﾀｰﾆ ｱﾏﾛｰﾈ ﾃﾞｯﾗ ｳﾞｧﾙﾎﾟﾘﾁｪｯﾗ ｸﾗｼｯｺ 2012

Special Selection

アマローネスタイル
※干し葡萄からワインを醸造するスタイル

このワインのキーワード
ヴァルボリチェッラ、アマローネ、長期熟成

収穫したブドウをスノコに並べ、風通しの良い場所に4ヶ月間陰干しをして
水分を飛ばします 水分が3分の2程度までになったブドウには、凝縮した
糖分と十分な酸が備わります さらに選別したブドウだけを圧搾し、自然酵
母でゆっくりと発酵させます。これがｳﾞｧﾙﾎﾞﾘﾁｪｯﾗという醸造法で、辛口に
仕上げるのがアマローネです
ベルターニはヴェネト州ヴェローナ地区にあるｳﾞｧﾙﾎﾞﾘﾁｪｯﾗの老舗ワイナ
リー 発酵後はオークの大樽で熟成 法の定めは2年ですが6年間、さらに
瓶内熟成を1年間を経てリリースします 職人のこだわりを貫く老舗が造る、
珠玉の逸品です



カベルネ・ソーヴィニヨン85%、
カベルネ・フラン15%DOCボルゲリ・サッシカイア

Sassicaia 2018
Bolgheri, Toscana, Itaky

49,500

サッシカイア 2018

Special Selection

ボルドースタイル
※ブドウの品種でいえば、カベルネ・ソーヴィニョン
又はメルロを主体にブレンドしたもの、あるいはその
単種のもののグループ

このワインのキーワード
スーパータスカンの旗手
ステンレスタンクで発酵、フレンチオーク小樽
で24ヶ月間熟成

サッシカイアは、圧倒的な存在感を示すイタリアワインの至宝です
イタリアの原産地呼称は伝統的に造られている土着品種のブドウを
使用することが義務づけられていました その枠に満足しない一部
の生産者が名を捨て、品質重視でワインを造り始めました スー
パータスカンと呼ばれる、それらのワインの先駆けが「サッシカイア」
です 原産地呼称を名乗ることができないにもかかわらず、高級ワイ
ンとなったという逆転現象を起こしたのです 1994年にサッシカイア
はDOCに昇格します その名も「ボルゲリ・サッシカイアDOC」 ワイ
ンの名前にDOCが付く唯一のケースとなりました



Le Carillon d‘Angélus 2016
Saint-Emilion, Bordeaux, France

メルロ75％、
カベルネ・フラン25％AOCサンテミリオン グランクリュ

25,700

ルカリヨンダンジェリュス 2016

Special Selection

このワインのキーワード
逆円錐型ステンレスタンクで醸造。バリックで16カ月熟成
（新樽60％）

サン・テミリオンの鐘楼からほどない距離にシャトー・アンジェリュスはあります
３つの礼拝堂の鐘の音に囲まれることから、「祈りの鐘」や「時を告げる鐘」の
意味を持つ“アンジェリュス“
をシャトー名にしたと言われています
カリヨン・ダンジェリュスはシャトー・アンジェリュスのセカンドワイン 通常、セ
カンドはファーストと同じ畑の樹齢の若いなど、ファーストの基準に達しな
かったブドウで作りますが、ここでは別の畑のブドウを使い、独自のスタイルと
アイデンティを持たせています メルロ75%、カベルネ・フラン25%の構成で、
アンジェリュスのスタイルを継承しながらもより親しみやすいスタイルに仕上
がっています

ボルドースタイル
※ブドウの品種でいえば、カベルネ・ソーヴィニョン
又はメルロを主体にブレンドしたもの、あるいはその
単種のもののグループ



Othello 2018
Napa Valley, North Coast , California, U.S.A.

カベルネ・ソーヴィニヨン
プティ・ヴェルド
カベルネ・フランAVA. ナパ・ヴァレー

12,700

オテロ 2018

Special Selection

ボルドースタイル
※ブドウの品種でいえば、カベルネ・ソーヴィニョン
又はメルロを主体にブレンドしたもの、あるいはその
単種のもののグループ

このワインのキーワード
「ボルドー右岸の帝王」ｸﾘｽﾁｬﾝ･ﾑｴｯｸｽが手がけたワイン、
ﾀﾝﾆﾝの抽出を抑え、ﾌﾚﾝﾁｵｰｸで14ヵ月間熟成

オテロは、同じナパヌック畑のブドウで造られるドミナスの弟分で、
ボルドー右岸最高の造り手と言われるクリスチャン・ムエックス氏が
手掛けるナパワインです
親日家である氏が日本のワインラヴァーのために、和食とも相性の
良い軽やかでエレガントなワインを誕生させました ラベルの赤い
丸は、日本の国旗をイメージしてムエックス氏の奥様がデザイン
カリフォルニアのワインには一般的に直球型のパワーを感じますが、
オテロは濃厚でありながら気品とバランスの良さを兼ね備えたボル
ドー調のワインと言えます



Chambolle musigny 1er Cru Les Charmes 

Domaine Christian Clerget
Chambolle Musigny, , Nuits, Bourgogne, France

AOCシャンボールミュジニー

30,000

ｼｬﾝﾎﾞｰﾙ ﾐｭｼﾞﾆｰ ﾌﾟﾙﾐｴ･ｸﾘｭ･ﾚ･ｼｬﾙﾑ
2015 ﾄﾞﾒｰﾇ･ｸﾘｽﾁｬﾝ･ｸﾚﾙｼﾞｪ

ピノ・ノワール100%

Special Selection

ブルゴーニュスタイル
※ブドウの品種でいえば、ピノ・ノワールのグループ

このワインのキーワード
絹のワイン、グレートヴィンテージ
ｽﾃﾝﾚｽﾀﾝｸで発酵、樽(新樽33%)にて18ヶ月熟成

ブルゴーニュの赤の中で最も洗練され、一番長命で、最高のビロードの
ように熟成するワインはコート・ドールの北部で生まれます その中でも
シャンボール・ミュジニィは「最も女性的」と表現される優美で可憐なワイ
ンを生むコミューンです
レ・シャルム畑は、英語ではチャーム(かわいらしい)という意味を持ちま
すが、決して抱きしめたくなるようなチャーミングなワインではなく、堅牢
で張りつめた印象があります



トゥーレ ヘッレ
シュペートブルグンダー 2019

15,700

Special Selection

ブルゴーニュスタイル
※ブドウの品種でいえば、ピノ・ノワールのグループ

このワインのキーワード
ｼﾞｪｰﾑｽﾞｻｯｸﾘﾝ誌99点 樹齢40-50年のブドウを
開放型の大樽で20-30日間発酵 その後20ヶ月、
バリックで熟成 清澄、濾過は行わずﾎﾞﾄﾘﾝｸﾞ

シュペートブルグンダーはピノ・ノワールの別名で、ドイツで使われている
呼び方です
ピノ・ノワールは繊細で、栽培に最も愛情を要するブドウと言われます 冷
涼な産地で成功を収めており、その代表格がフランスのブルゴーニュ そ
して今、脚光を浴びているのがドイツです
トゥーレを最も特徴づけるのは石灰岩の土壌で、ワイナリーが位置するザ
ウルハイム一帯に広がっています この特異な土壌とマインツ盆地の気候
の好条件が重なることで、酸度が高くもしっかり熟したブドウが収穫されま
す

Thörle Hölle Spätburgunder 2019
Rheinhessen, German.

ピノ・ノワール100%



フリードリッヒ・ベッカー
シュタインヴィンガート ピノ・ノワール 2012

23,000

Special Selection

ブルゴーニュスタイル
※ブドウの品種でいえば、ピノ・ノワールのグループ

このワインのキーワード
ドイツ、ピノ・ノワールのトップ生産者、
グレートヴィンテージ、
熟成樽の3分の2は自己所有する森のオークを使用

ブドウとキツネのエチケットでおなじみのフリードリッヒ・ベッカーさんの
フラグシップワイン ドイツ・ピノ・ノワールのトップ生産者です
シュタインヴィンガートは、VDP認定のプルミエ・クリュクラスの畑です
が、実はドイツではなく、フランス領アルザスにあります しばらくは
「お目こぼし」でドイツワインとして販売できましたが、原産地呼称が厳
しくなったため2012年収穫のものから畑名を消したラベルになってし
まいました これは幻のワインです

FRIEDRICH BECKER Steinwingert Pinot Noir
Pfalz, Land Rheinland-Pfalz , Germany

ピノ・ノワール100%



クスダピノノワール 2020/2021

KUSUDA Pinot Noir 2020/2021
Martinboroough, NZ

ピノノワール100％

26,300

Special Selection

ブルゴーニュスタイル
※ブドウの品種でいえば、ピノ・ノワールのグループ

このワインのキーワード
DRC、ルソー、ルーミエに並ぶ評価を得る
入手困難なピノ・ノワール

KUSUDA WINESはNZ・マーティンボロに畑を構える世界的に有名な
ワイナリーです 日本人が海外でワイン造りをすると、主なマーケット
は日本になることが多いのですが、KUSUDA WINESは日本以外の評
価も非常に高く、世界的な人気を誇っています
このピノ・ノワールは高密植で栽培されており、1haあたり約8000 本が
栽培されています ブドウが生育する空間が小さくなるため、ブドウ樹
が根を地下深くに伸ばし、かつ、枝の成長が制限されることで着果数
が少なくなりブドウの質が上がるためです
滑らかで艶やかな甘美な味わい、縦にまっすぐと続くイメージの長い
余韻、世界中からのオファーが絶えないのも納得です



Taurasi Feudi Di San Gregorio 2010
Taurasi, Avelino, Campagna, Italy

アリアニコ100%DOCG タウラージ

16,200

ﾀｳﾗｰｼﾞ ﾌｪｳﾃﾞｨ ﾃﾞｨ ｻﾝｸﾞﾚｺﾞﾘｵ 2010

Special Selection

ミソレイニアスグループ
※ブドウの品種でいえば、シラーなど、上記以外のもの
すべてのグループ

このワインのキーワード
南イタリアのバローロ、グレートヴィンテージ、
ｽﾃﾝﾚｽﾀﾝｸ24℃で15日間発酵後、フレンチオー樽で
18カ月熟成、瓶内熟成は最低９カ月行うなど、トータ
ル5年の熟成後に出荷

カンパーニャを代表する実力派フェウディ・ディ・サン・グレゴリオの
タウラージは、バローロやバルバレスコと並ぶイタリアを代表する赤
ワインです フェウディのタウラージはタウラージ、モンテマラーノ、
パテルノポリの3つの村にある樹齢20～70年のアリアニコから造られ
ており、そのスケール感から「南のバローロ」と高く評されています
火山質豊かな土壌で造られる力強さと上品な魅力 熟したダーク
チェリーやプルーンなどの濃厚な香りとスパイス、バニラのニュアン
スが複雑にからみ、良質なタンニンが上品さと力強さを感じさせます



Etna Rosso Riserva Serra della Contessa Benanti 2015
Etna,Sicillia, Italy

ネレッロ・マスカレーゼ85％、
ネレッロ・カップッチョ15％DOCエトナ

12,900

ｴﾄﾅ ﾛｯｿ ﾘｾﾞﾙｳﾞｧ ｾｯﾗ ﾃﾞｯﾗ ｺﾝﾃｯｻ ﾍﾞﾅﾝﾃｨ 2015

Special Selection

ミソレイニアスグループ
※ブドウの品種でいえば、シラーなど、上記以外のもの
すべてのグループ

このワインのキーワード
火山灰ワイン、ｽﾃﾝﾚｽﾀﾝｸで発酵後、大樽(一部、
古バリック)で30ヶ月熟成 1年間瓶内熟成

エトナ山は、シチリア島東部に位置するワインの世界的産地です
伝統的なエトナワインにこだわり、パイオニアとしてテロワールの個性を
表現するワイン造りを行っているのがベナンティ 「エトナのレ歴史はベ
ナンティの歴史」と言われるほどです
ネレッロ・マスカレーゼとネレッロ・カプッチョが混植されたエトナ山南東
部斜面のブドウを使用 畑には140年の古樹が植わっています 南から
の暖かい風、海からの潮風、山からの冷たい風がぶつかり、ピノ・ノワー
ルのような柔らかいワインが生まれます



Special Selection

ミソレイニアスグループ
※ブドウの品種でいえば、シラーなど、上記以外のもの
すべてのグループ

このワインのキーワード
漆黒のワイン、マセライオン・ショー

フランス南西地方のカオールが産み出す「黒」ワイン
樹齢50年のマルベックを手摘み 65-70℃の高温で発酵させ新樽に
漬け込み さらに日に4回も樽を回すことで色素を抽出します その
後、12カ月樽熟成して瓶詰めされます
タンニンは強めですが、アルゼンチンのような荒々しさはなくマイルド
感があります 豊かな果実味と筋肉質なボディ 酸味は穏やか 全体
にふくよかで男性的な味わいのワインです
新世界ワインのように甘み一杯のスタイリッシュではない 素朴で田
舎臭く ぶどうの生命感が真ん中に踊るワインです

Le Vine Noir de Cahor RIGAL 2016
Cahor, Sud-Quest, France

ルヴァンノワール リガル 2016
マルベック100％AOCカオール

16,200



クスダシラーマーティンボロー 2019

KUSUDA Syrah Martinborough 2019
Martinboroough, NZ

シラー100％

25,200

Special Selection

ミソレイニアスグループ
※ブドウの品種でいえば、シラーなど、上記以外のもの
すべてのグループ

このワインのキーワード
クール・クライメット・シラー
100％除梗後、低温浸漬 ステンス･タンク フランスオーク樽
(新樽20％)で熟成 無清澄 ごく粗い濾過の後、瓶詰め

シラーは、フランスのローヌ地方原産の人気黒ブドウ種
濃い外観で、重厚で強靱なタンニンを持つ野生派というイメージがあり
ますが、このワインは、クール・クライメット・シラーと言われるもので、そ
の印象と異なります。
クール・クライメット、つまり、冷涼地域で栽培されたシラーという意味で
す 冷涼なマーティンボローの地では、十分な日照量を得ながらもブド
ウの糖度が急上昇しないため、エレガントなワインが生まれます 香りの
特徴であるロタンドンは冷涼なほど、含有量が増えるといわれ、複雑性
がもたらされます。
KUSUDAワイナリーは、本場のローヌから視察も訪れるというクール・ク
ライメット・シラーの一人者です。



モンテス パープル・エンジェル 2015

Montes Purple Angel 2015
Valle de Colchagua, O'Higgins, Chilli

カルメネール（92%）
プティ・ヴェルド（8%）

14,300

DO. コルチャグア・ヴァレー

Special Selection

ミソレイニアスグループ
※ブドウの品種でいえば、シラーなど、上記以外のもの
すべてのグループ

このワインのキーワード
幻のカルメネール、モンテスのアイコン
フレンチオーク、マイクロフィルターで濾過

モンテスのパープル・エンジェルは“チリ純度”の高い傑作
ヴィヴィッドでパワフルなワインです
フィロキセラ禍によって欧州から消えてしまったカルメネールはチリ
の代名詞的品種で、ブラックベリーやカシス、バラやスミレの濃密な
香りに、鼻に抜けるハーブのような清涼感のある香りが特徴です
凝縮感があり、果実味は濃厚ですが、タンニンはシルキーで滑らか
で飲みやすいワイン カルメネールの特徴である、甘みを感じるふく
よかさを出しつつ、エレガントで品のある味わいです オバマ元大統
領がチリを訪れた際の公式晩餐会で提供されたワインとして話題に
もなりました
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